RITZI

RESTAURANTS

Ostras y Caviar - Oysters & Caviar - Austern und Kaviar

Gillardeu Marenns d’Oleron - El Rolls Royce de las Ostras Unidad: 7,00 €
The Rolls Royce of Oysters - Der Rolls Royce der Austern

Caviar Black Adamas - Acipenser Baerii Esturgeon Siberian
Black Adamas Caviar - Black Adamas Kaviar

10gr: 38,00 € 30gr: 98,00 € 50gr: 180,00 € 100gr: 350,00 €

Bogavante fresco - Fresh lobster - Frischem Hummer

_Siempre tenemos bogavante fresco, a la parrilla o con spaghetti
S, Wealways got fresh lobster, grilled or with spaghetti
' Wir haben immer frischem Hummer, gegrillte oder mit Spaghetti
P.S.M

De nuestro maestro cortador - From our ham master cutter
Von unserem Schinken Meisterschneider

Porcién de Jamon Ibérico de Bellota 1/2 Port. 18,00 € 26,00 €

Portion Iberian Pork Ham - Portion iberischer Bellota Schinken




5&7%@0/@@ ~ 575&%72%4/ Sl /%W

Queso de cabra gratinado con miel y nueces sobre carpaccio de remolacha
Gratinated goat cheese with honey and walnut on beet root carpaccio 17,90€ 22,50€
Gratinierter Ziegenkdse mit Honig und Walnuss auf Rote bete Carpaccio

Salmén ahumado con blinis y creme frdiche
Smoked salmon with blinis and creme fraiche 17,90€ 22,50€
Gerduchert Lachs mit Blinis und Creme Frdiche

Mozzarella de biifala con tomate y albahaca
Buffalo mozzarella with tomatoes and basil 16,00€  21,00€

Biiffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

“Vitello Tonnato”, lonchas de ternera blanca con salsa de atin
“Vitello Tonnato” Slices of veal with tuna sauce and capers 17,00€  22,50€
“Vitello Tonnato” Kalbsflleischscheiben mit Thunfischsauce und Kapern

Carpaccio de ternera con riicola y parmesano
Beef Carpaccio with rocket and parmesan 23,00 €

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan

Variacion de entremeses “Ritzi”
Selection of starters “Ritzi” 29,50 €
Vorspeisen Variation “Ritzi”

Spaghettini “Aglio & Olio” con ajo, aceite de olivas y guindilla 11,50€ 17,50€
Spaghetti “Aglio & Olio” with garlic, olive oil and hot chili pepper
Spaghettini “Aglio & Olio” mit Knoblauch, Olivenél und Chili

Trofiette (pasta casera) con crema de trufas y boletos 17,50€ 24,50 €
Home made trofiette with truffle créme and cep mushrooms
Hausgemachte Trofiette mit Triiffelcreme und Steinpilzen

Lasafia “Emiliana” con carne de ternera y bechamel 24,50 €
Home made lasagna with minced meat and béchamel sauce
Lasagna “Emiliana” mit Kalbsfleisch und Béchamelsauce

Pennette al “Pizzico” con ajo y salsa de tomate fresco (Picantito) 13.50€ 18,50 €
Pennette al “Pizzico” with garlic and fresh tomato sauce (light spicy) ’
Pennette al “Pizzico” mit Knoblauch und frischer Tomatensauce (Pikant)

Spaghetti con gambas, tomatitos cerezas y rucola 21,50€ 28,50€
Spaghetti with prawns, cherries tomato and rocket
Spaghetti mit Gambas, Kirschtomaten und Rucola

Tallarines caseros con tiritas de solomillo 18,90€ 25,50¢€
Home made Fettuccine with slices of beef fillet
Hausgemachte Fettuccine mit Rinderfiletstreifen

Platos vegetarianos - Vegetarian Pany Deep 3,50 € - LV.A. incluido

SIUSTED TIENE ALGUNA ALERGIA ALIMENTARIA CONSULTE CON NUESTRO PERSONAL.
IF YOU HAVE ANY FOOD ALERGY PLEASE CONSULT OUR STAFF.
WENN SIE IRGENDWELCHE ALLERGIEN HABEN, KONNEN IHNEN UNSERE MITARBEITER
WEITERHELFEN.





